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Aux racines du go(t

Menua 65 € TTC: entrée, poisson, viande, dessert

Menua 49 € TTC: entrée, poisson gu viande, dessert

Mise en bouche

Le thon blanc de Ligne de Fontarrabie et les tomates de Verlus en deux services

1er service : Tataki de thon et tomates fraiches et confites, rafraichis d’'une eau de
tomate a la tageéte, sorbet d’un gaspacho vert

2eme service : Thon blanc facon charcutiére, hure de thon et séché comme un jambon

Poisson de la criée roti, la courgette en fleur soufflée et grillée
Gnocchis safranés, rouille condimentée, soupe de poissons de roche

Dégustation de veau « Herriko » quasi roti, poitrine braisée au barbecue et rigatoni
farcie deris
Carotte glacée au miel et feuille de figuier, blanquette de champignons, jus de veau

Les framboises du Tursan dans un croustillant a I'orge, crémeux d’orge torréfié
Mousse de fleur de sureau, géranium rosat et glace marbré framboises et sureau

Mignardises

La sélection de fromages des Pyrénées de notre maitre artisan fromager F. Minvielle
peut étre choisie en supplément du menu au tarif de 18€ TTC
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